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Carte des fêtes 2025
Disponibles en 4 ou 6 personnes.

Créations Avara 22€/33€
Vanille-chocolat Bavaroise vanille de Madagascar, mousse chocolat
noir 55 %, biscuit chocolat sans gluten, croustillant praliné chocolat noir, cacao.
*Gluten, oeufs, lactose, fruits à coques. Taille unique 6 personnes

Opéra Crème au beurre café, ganache truffe, biscuit joconde imbibé, chantilly
infusée au café. *Gluten, oeufs, lactose, fruits à coques.

Ananas-passion Mousseline ananas, biscuit roulé, compotée fruits de la
passion, sablé coco-cacao. *Gluten, oeufs, lactose, noix de coco, fruits à coques..

Noémie Mousse Chocolat-caramel, bavaroise chocolat au lait, biscuit chocolat
sans gluten, fine couche de chocolat brut. *oeufs, lactose.

Citron-pralinémousse citron, crémeux citron, praliné croustillant aux
zestes de citron, biscuit aux amandes. *Gluten, oeufs, lactose, fruits à coques.

Rondin cassis-Mélilot Ganache montée au mélilot, compotée de
cassis, biscuit amandes et myrtilles, sablé pressé. *Gluten, œufs, lactose,fruits à coques.
Taille unique 6 personnes.

Entremet du nouvel an - forêt noire Génoise chocolat imbibée,
compotée de griottes, griottes au kirsch, ganache montée vanille, chantilly vanille
et mousse au chocolat noir. 38€ttc

. Taille unique 6/8 personnes, uniquement le 31/12 * gluten, œufs, lactose,fruits à coques.

Mangue-passion Sorbet mangue-passion, soufflé vanille, meringue suisse,
biscuit chocolat sans gluten.*oeufs, lactose.

Omelette norvégienne Glace vanille, biscuit génoise, meringue suisse,
grand marnier.*Gluten, oeufs, lactose.

Buches Glacées Avara 22€/33€

Glaces en pots Glace: vanille. Sorbets: mangue-passion et ananas-yuzu.
Pots de 500mL: 9,90€ Oeufs, lactose

Petits fours sucrés Assortiment de petits fours sucrés: tarte citron, tarte
cacahuètes, pavlova mangue-passion, opéra , paris-brest.

1,30€/pièce. *Gluten, oeufs, lactose, fruits à coques.

Petits fours salésAssortiment de petits fours feuilletés: croissants au
jambon, roulés saucisse, alumettes gruyère-poivre, gougères chèvre-jambon,
minis galettes pomme de terre.

68€/kg soit 6,40€ les 10-12 pièces environ. *Gluten, oeufs, lactose.

Petits fours et glaces

Buches crème au beurre 22€/33€
Bûches traditionnelles composées de crème au beurre et d’une
génoise imbibée au sirop.*Gluten, œufs, lactose, fruits à coques**.

Chocolat, vanille, Praliné** ou Café Excellentes fêtes à toutes et à tous.

Réservations possibles jusqu’au dimanche 21
décembre inclus.

Réservation par mail ou en boutique uniquement.



Le vanille-chocolat

Bavaroise vanille de
Madagascar, mousse chocolat
noir 55 %, biscuit chocolat sans
gluten, croustillant praliné
chocolat noir, cacao.

• Taille unique 6 personnes.

Ananas-passion

Mousseline ananas, biscuit
roulé, compotée fruits de la
passion, sablé coco-cacao .

Le noemie

Mousse Chocolat-caramel,
bavaroise chocolat au lait, biscuit
chocolat sans gluten, fine couche
de chocolat brut.

.Sans gluten, sans fruits à coques.

Le pain d’épices

Cake pain d’épices aux épices
de Noël et aux agrumes et miel
du Berry .

• Taille unique 4/6 personnes

Le nouvel an Forêt
noire

Uniquement le 31 décembre,
taille unique 6/8 pers.

Crème chantilly, ganache
vanille, mousse et biscuit
chocolat, griottine à l’alcool.

L’opéra

Crème au beurre café, ganache
truffe, biscuit joconde imbibé,
chantilly infusée au café.

Le citron-praliné

Mousse citron, crémeux citron,
praliné croustillant aux zestes de
citron, biscuit aux amandes.

Le rondin Cassis-mélilot

Ganache montée au mélilot,
compotée de cassis, biscuit
amandes et myrtilles, sablé
pressé.

Taille unique 6 personnes
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